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เป้าหมาย มีเอกภาพ มีคุณภาพและปลอดภัย ยกระดับศักยภาพ มีประสิทธิภาพ 

ตัวชี้วัด ภาคีเครือข่ายสุขาภิบาลอาหารมคีวามรอบรู้
ที่ทันสมัย ทันสถานการณ์ มีช่องทางการ 
เข้าถึงข้อมูลหลากหลาย ถูกต้องนา่เช่ือถือ 
และเช่ือมโยงข้อมูล platform ที่เกี่ยวข้อง 

ผู้ปฏิบัติงาน และผู้ประกอบกิจการ สามารถใช้
ระบบ Food Handler ในการลงทะเบียน 
ประเมินรับรอง และรายงานผล ได้ทุกระดับ 

จังหวัดมีสถานท่ีจำหน่ายอาหารผา่น
เกณฑ์มาตรฐานฯ ร้อยละ 40 

ผู้ปฏิบัติงาน และผู้ประกอบกิจการ 
รู้สิทธิ หน้าท่ีและปฏิบัตติามกฎหมายได ้
อย่างถูกต้อง 
 

สถานการณ์/ 
ข้อมูลพ้ืนฐาน 

เขตสุขภาพท่ี 8 มีพ้ืนท่ีรับผดิชอบท้ังสิ้น 7 จังหวัด มีองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นสำหรับเมืองขนาดใหญ่ (เทศบาลนคร) จำนวน 2 แห่ง ได้แก่ จังหวัดสกลนคร และอดุรธานี ซึ่งพบว่าใน
พื้นที่ดังกล่าวมีสถานท่ีจำหน่ายอาหารเป็นจำนวนมาก เมื่อเทียบกับสถานท่ีจำหน่ายอาหารในองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นระดับอื่นๆ อีกท้ังจากข้อมูลการประเมินรับรองผ่านระบบ 
Food Handler พบว่า ยังมีผู้ประกอบกิจการในพื้นที่ดังกล่าว รวมถงึในพื้นที่อ่ืนๆ อีกจำนวนมาก ไม่สามารถเข้าถึงการใช้งานในระบบฯ ได้ ทำให้ฐานข้อมูลด้านสุขาภิบาลอาหาร     
ไม่สามารถยกระดับและขับเคลื่อนไปได้ตามเป้าหมายตัวช้ีวัดในแตล่ะปีงบประมาณ 

GAP 1) การสื่อสารประชาสัมพันธ์การลงทะเบียนของสถานท่ีจำหน่ายอาหารไปยังผู้ประกอบกิจการด้านอาหาร  
2) การเข้าถึงข้อมูลสถานท่ีจำหน่ายอาหารของเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงานในระดับพื้นท่ี (อบต./เทศบาล) ทีย่ังไม่มีการสมัคร User เข้าใช้งานระบบ Food Handler 

ยุทธศาสตร์/ 
มาตรการ 

กลยุทธ์ที่ 1 : พัฒนาระบบและกลไก 
การขับเคลื่อนงานด้านสุขาภิบาลอาหาร 
 

กลยุทธ์ที่ 2 : ยกระดับฐานข้อมลูสุขาภิบาล
อาหาร (สถานท่ีจำหน่ายอาหาร) 
 

กลยุทธ์ที่ 3 : สร้างความรอบรู้ภาคี
เครือข่ายสุขาภิบาลอาหาร 
 

กลยุทธ์ที่ 4 : เยี่ยมเสริมพลังและติดตาม
สนับสนุนการดำเนินงานการจัดการ
สุขาภิบาลอาหาร 

กิจกรรมหลกั - วิเคราะห์และวางแผนการขับเคลื่อนงาน
สุขาภิบาลอาหารในพ้ืนท่ีที่รับผิดชอบ  
- ประสานและขับเคลื่อนการดำเนนิงาน
ตามเกณฑ์ตัวชี้วัดร่วมกับหน่วยงานท่ี
เกี่ยวข้องในระดับพื้นท่ี 
 
 

- ประเมินรับรองสถานท่ีจำหนา่ยอาหาร 
และรายงานผลการดำเนินงานตัวช้ีวัดผ่าน
ระบบ Food handler 
- จัดทำสรุปผลการดำเนินงานตามตัวช้ีวัดฯ 
ภาพรวมของเขต จังหวัดหรือพ้ืนท่ี  
 
 

- ช้ีแจงแนวทางการขับเคลื่อนตัวช้ีวัด 
- ส่งเสริมความรู/้อบรมด้านสุขาภบิาล
อาหาร ใหก้ับเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงาน ผู้
ประกอบกิจการ ผู้สมัผสัอาหาร และ
ประชาชน 
 

- สนับสนุน ติดตาม กำกับการดำเนินงาน
สุขาภิบาลอาหารของ ของหน่วยงานใน
ระดับพื้นท่ี  
- สุ่มประเมินรับรอง เชิงคุณภาพในพื้นที ่
- เชิดชูเกียรติ และแลกเปลี่ยนเรียนรู้การ
ดำเนินงานสุขาภิบาลอาหารในพื้นที่ 

ระดับความ 
สำเร็จ 

- ช้ีแจงแนวทางการขับเคลื่อนตัวช้ีวัด 
- วางแผนการดำเนินงานในพ้ืนท่ี 
- สถานท่ีจำหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์
มาตรฐานฯ ร้อยละ 10 

สถานท่ีจำหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์
มาตรฐานฯ ร้อยละ 20 

สถานท่ีจำหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์
มาตรฐานฯ ร้อยละ 30 

สถานท่ีจำหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์
มาตรฐานฯ ร้อยละ 40 
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